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Tagessuppe (V) 4.95
Bolo do Caco mit Knoblauchbutter 4.95
Bolo do Caco mit Mozarella-Kdse ~ 5.95
Chicken Wings mit Piri- Piri 6.50

Gebratene Pilze mit Knoblauchund m. Wein (V) 6.70

Melone mit gerduchertem Schinken 7.50

Geschmorter Ziegenkdse, dazu Toast mit
Knoblauch & Oregano-Kiirbis-Marmelade 8.50

Gebratener Tintenfisch nach Setubal-Art _ 8.70

Thunfisch-Tataki mit Fleur de Sel, frischem Chili
und hausgemachte Sojareduktion 9.90

Riesengarnelensalat mit cocktail Sauce  12.50

RODIZIO ‘
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Erleben Sie den Zauber von Rodizio! Der

Geschmack und die Authentizitit unseres
Fleisches warten auf Sie.

RODIZIO-ABENDESSEN 27.50
Kinder bis 5: 5.00 - Von 5 bis 12: 15.00

- Anlasser -
Warmes Brot, Oliven, Thunfischpaste, Butter

- Salat Bar -
Bedienen Sie sich, so viel Sie mochten!

- Auf Holzkohle gegrilltes Fleisch,
serviert am Tisch -
Rum Cap, Maminha, Cupim, Rocksteak, Prime
Rump, Héhnchenschenkel, scharfe Wurst,
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' Schweinelende, Lendensteak, Truthahn mit
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Knoblauch-Riesengarnelen _ 13.75 Speck, gerducherter Schinken, Spareribs,

( egrillte Ananas \
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Hihnchenund Ananas mitPommes firl 14.00 _ fiir219.50
Gemischtes Fleisch (Toskanische Wurst, scharf Wurstund Hahnchenmit Speck) PommesFrites ——— fiir 1 14.00 _ fiir2 19.50
Colombo (Rindfleisch, Truthahn mit Speck, toskanische Wurst) Pommes Frites ~ fir 1 15.00 __ fiir222.50
Rinderkeule mit Knoblauchbutter,serviert mit Pommes Frites fir116.00  fur224.50
Rinderfilet nach Madeira-Art mit Pommes frites und gebratener Polenta  fiir 1 21.00 __ fiir2 34.50
SURF & TURF - Rinderfilet mit GroBgarnelen und Bratkartoffeln fiir 129.50  fiir244.50
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MEERESFRUCHTE
¢ ) , alles garniert , ) "
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Doradenfilets ,,au meuniére oder einfach gegralt 13.95

Muscheln nach Meeresart, in a pan with white Wein, Butter, Koriander, Sellerie, Zwiebeln und Knoblauch  15.95

Wolfsbarschfilets mit Champagnersauce 16.95
Thunfischsteak nach Madeira-Art in WeiBwein-Zwiebel-Sauce 16.95
Seezungenfilets mit Banane und Madeira-Maracuja Sauce 17.50
Lachsfilet mit Garnelen und Meeresfriichtesaugce 17.50
Kabeljaufilet nach Lagareiro-Art 18.50
Portugiesisch Stil gebratener K6nigskragen .~~~ 24.50
Reichhaltige Fisch- und Meeresfriichte-Cataplana. fur2 59.00



COLOMBO - RESTAURANTE BAR .
FLEISCH
Alles garniert
[ - 3 o ¢ - 3~
" 1/2 Grilled piri-piri chicken 7.95°
Hiithnchen-Curry (Kann mild, mittel oder sehr scharf sein, serviert mit Popadam und Mango-Chutney) ~ 11.50
Hahnchenbrust mit Sahne und Pilzsawgee 12.50
Schwarze Schweinerippchen mit BBQ-Sauce, gesiit mitBrandy 15.95
Gegrillte Lammkoteletts mit Minzsauce als Beilage 17.75
Filetsteak nach portugiesischer Art mit gerduchertem Schinken 29.50
Filetsteak mit Pilzsaugce 28.50
Filetsteak mit cremiger Pfeffersauce = ...~ 28.50
CHATEAUBRIAND, mit Tomaten, Pilzen und Pommes Frites(+/- 45 Minuten) ~ fiir2 58.50
+ : : : +
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Spaghetti Bolognese mit geriebenem Parmesan als Beilage 10.95
Fleischlasagne, gratiniert mit Mozzarella-K4se 12.50
Vegetarische Lasagne(vVy .~~~ 12.50
Tortelli gefiillt mit Kiirbis und Ricotta Kise, in Salbeibutter und Weiwein (V) 13.50
»}{ + ° ¢+ },{*
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SALATBAR - Bedienen Sie sich und bereiten Sie Ihr eigenes Gerichtzu 12.50

Gegrillter Hiihnersalat: Ananas, Salat, Tomate, Gurke, Croutons und Orangenvinaigrette 12.50

Thunfischsalat: Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Croutons und Mayonnaise 13.50
Riesengarnelensalat: Salat, Apfel, Tomate, rote Zwiebel und Marie-Rose-Sauce 17.50
.}{ - 3 —— o —— ¢ - Jﬁ‘{‘
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Pommes frites oder neue Kartoffeln ~~ 3.50 + Couvert: Brot, Butter und Oliven ___PP.325
WeiBlerReis 3.50 E Brotkob 2.95
Gebratene SuBkartoffeln 3.95 E Tapenade Couvert 2.45
Tomaten-Zwiebel-Salat 3.50 y Toastkorb 2.50
GemischterSalat 3.95 E otiven 2.65
Gebratenes gemischtes Gemiise =~ 4.50 E Gebratene Maispolentawiirfel 4.50
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