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COUVERT

Brood, Boter, Olljven, Wortelen en Sardine Paté

VOORGERECHTEN
Knoflookbrood
Droge Kaas
Mozarella Kaas
Ham my/ Meloan
Garnalen Cocktall
Champlgnons met spek
Kippenvieugels met BBQ
Algarve mossel
Gegrilde Garnalen
Mosselen Hulsstl]l
Gebakken Garnalen m/ Knoflook

SOEPEN

Groentesoep
Soupe au Polsson

Tomatensoep

SALADS

Gemengd

Tomaat

sla

Tonln

“A Calhelros™

(Tonlln, Kaas, Ham, Sla, Tomaat en sulkermais)

OMELETTEN

Gemengd [Kaas en Ham)
Garnalen
Champilgnon

VEGETARISCH GERECHT

Tagllatelle met groentan en spinazle
vegetarische Kebab
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L VIS

Ate vis weordlt gesendeend mel gekookie oordapedar e groerlen

Gegrilde Zwaardvis Steak

Gegrilde Zwaardvis steak my/ Garnalen Saus
Gegrilde Tandbaars

Gegrilde Tandbaars met Gamalen Saus
Gegrilde Zeebaars

Zeebaars steak a la "Algarvia®

Gegrilde Zeebrasem

Zee Goudbrasem fllet a la "algarvia™
Gegrilde Zalm

Gegrilde Zalm m/ Gamalen Saus
Gegrilde Tong

Gegrilde Inktvis

Inktvis Sples m/ Garnalen

Zeedulvel kebab met garnalen
Gegrilde Stokvis

Tonljnsteak a la “Algarvia”

VLEES

Alle visessoorien worden gesenveerd met Frietfes an mist

1/2 Barbecue Klp met Pirl-Pirl

Gegrilde Kippenborst

Kippenborst m/ Peper saus of m/ Champlgnon saus
Kipsples met spek

cegrilde varkenslapjes

varkenslap]es In een dakpan

Gegrilde Spareribs

Spareribs In een dakpan Cf B.B.Q

Gegrild Lendestuk 300gr

Portuguese Blefstuk

Blefstuk my Peper saus of my/ Champlgnon saus
Blefstuk op de houten plank “Calheliros”
Gegrilde Blefstuk XXL 450 grs

T-bone 500gr

Mixed Viees sples koefvarken

cegrilde Lamskoteletjes mat munt saus

Black Angus Burger (Kaas/Bacon/El)

SPECIALITEITEN VAN HET HUIS

Obs.: Consumeren Voedingsmiddelen

Paella (2 Pax]

Zeedulvel Rljst|; Fax)

Gemengde vis Cataplana [2 Pax)
varkensviees en Mosselen Cataplanal? Pax)
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